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ZUPY

DANIA GŁÓWNE (do odgrzania w domu)

DANIA ZIMNE

Udo za kaczki pieczone w soku z pomarańczy
w sosie własnym (około 200 g) / 27 zł 

Zrazy wołowe z sosem 1 szt.  120 g / 40 g / 29 zł

Pieczeń rzymska z jajkiem 0,5 kg – 5 porcji  / 27 zł 

Bigos 1 kg / 39 zł 

De volaille z masłem 1 szt. 120 g / 19 zł

De volaille z serem i pieczarkami 1 szt. 120 g / 21 zł

Uda z kurczaka faszerowane pieczarkami 1 szt. 120 g / 19 zł 

Karkówka pieczona 0,5 kg- 5 porcji / 41 zł 

Krokiet z kapustą i grzybami  1 szt. 110 g / 11 zł 

Krokiet z farszem ruskim 100 g / 11 zł 

Filet z łososia w sosie cytrynowym 100 g / 27 zł

Galarciki drobiowe 100 g / 11 zł 

Galantyna z kurczaka z rodzynkami 1 szt. 100 g / 11 zł

Schab w galarecie 100 g / 11 zł 

Szynka po rusku 100 g / 11 zł 

Galart wieprzowy 100g / 11 zł

zamowienia prosimy składać telefonicznie lub mailowo    
T: 501 951 092   |  E: restauracja@jaskiniowa.pl

1 litr / 39 zł Żurek z staropolski   



zamowienia prosimy składać telefonicznie lub mailowo 
T: 501 951 092   |  E: restauracja@jaskiniowa.pl

SAŁATKI

DODATKI

Jajko w wędzonej szynce pod galaretką 100 g / 10 zł 

Jajka faszerowane pastą z wędzonym łososiem 2 połówki / 9 zł

Jajka faszerowane pastą ze szczypiorkiem 2 połówki / 7 zł

Sałatka jarzynowa 0,5 kg / 23 zł 

Sos tatarski 100 g / 9 zł 

Ćwikła z chrzanem 100 g / 7 zł


