
Oferta swiateczna dla firm

Świąteczny czas to doskonały moment na spotkania wśród 
pracowników, partnerów czy kontrahentów i podsumowanie 

działań oraz współpracy w ostatnim roku. 

Nasz Szef Kuchni zadba o to, by ten wspólnie spędzony przy 
stole czas był pełen wyśmienitych dań opartych o tradycyjną, 

polską kuchnię z nutą nowoczesności.

Przygotowaliśmy także dla Was możliwość zamówienia cateringu 
prosto do Waszej firmy oraz zestawy upominkowe i vouchery 

idealne na prezent w podziękowaniu za ten mijający 2025 rok.



Przystawka

ŚLEDŹ W ŚMIETANIE
na ziemniaku / oliwa szczypiorkowa

Zupa

BARSZCZ CZERWONY
uszka grzybowe

Danie główne talerzowe

SMAŻONY KARP
W SOSIE PIERNIKOWYM
kopytka na palonym maśle / kapusta wigilijna

Deser

PIERNIK
sos malinowy

Napoje

Kara�i wody z cytrusami
Dzbanki kompotu

PRZY
WIGILIJNYM

STOLE
140 zł / osoba

Swiateczne spotkania firmowe



Przystawka

ŚLEDŹ W ŚMIETANIE NA ZIEMNIAKU
oliwa szczypiorkowa
lub
ŁOSOŚ WĘDZONY
dressing miodowo-musztardowy
/ grzanka/ chips z jarmużu

Zupa

GRZYBOWA
kluska kładziona

Dania główne talerzowe

SMAŻONY FILET Z SANDACZA
W SOSIE KURKOWYM
ziemniaki gratin / fasolka szparagowa

Deser

PIERNIK
sos malinowy

Napoje

Kara�i wody z cytrusami
Dzbanki kompotu

GRZYBOWA
SPIŻARNIA

150 zł / osoba



Przystawka

ŚLEDŹ W ŚMIETANIE NA ZIEMNIAKU
oliwa szczypiorkowa
lub
ŁOSOŚ WĘDZONY
dressing miodowo-musztardowy / grzanka
/ chips z jarmużu

Zupa 

BARSZCZ CZERWONY
z uszkami grzybowymi
lub
GRZYBOWA
z kluską kładzioną

Dania główne (2,5 porcji / os.)

PIEROGI Z KAPUSTĄ i grzybami
SMAŻONY KARP w sosie piernikowym
GOŁĄBKI z kaszą jęczmienną i grzybami
ŁOSOŚ Z PIECA w sosie koperkowym
SCHAB LUB PIERŚ w sosie borówkowym

Dodatki

KOPYTKA z makiem
ZIEMNIAKI Z WODY posypane koperkiem
KAPUSTA z grochem
SURÓWKA z kapusty kiszonej

Zimne zakaski (3 porcje / os.)

RYBA w occie
PSTRĄG w galarecie
ŚLEDŹ PO KUJAWSKU z cebulą i jabłkiem
ROLADA SZPINAKOWA z łososiem
KROKIETY z kapustą i grzybami
JAJKA faszerowane tuńczykiem i łososiem

Napoje

Kara�a wody z cytrusami
Dzbanek kompotu

PIERNIKI
Z MIODEM

190 zł / osoba



ŚWIĄTECZNA
ŻURAWINA

210 zł / osoba

Przystawka

DOMOWY PASZTET MIĘSNY
z sosem żurawinowo-chrzanowym

Zupa

BARSZCZ CZERWONY
z uszkami grzybowymi
lub
GRZYBOWA
z kluską kładzioną

Dania główne (2,5 porcji / os.)

PIEROGI Z KAPUSTĄ i grzybami polane okrasą z cebulki
SMAŻONY KARP w sosie piernikowym
KOTLET DE VOLAILLE z masłem ziołowym
GOŁĄBKI z kaszą jęczmienną i grzybami
ZRAZ WOŁOWY po staropolsku w sosie własnym
PIECZONE UDKO z kaczki w sosie żurawinowym
SCHAB LUB PIERŚ w sosie borówkowym

Dodatki

ZIEMNIAKI Z PIECA w ziołach
ZIEMNIAKI Z WODY posypane koperkiem
KOPYTKA z makiem
BURACZKI z owocami leśnymi

Zakaski zimne (3 porcje / os.)

ŚLEDŹ po kujawsku z jabłkiem i cebulką
ROLADA SZPINAKOWA z łososiem
ROLADA DROBIOWA z borowikiem
PSTRĄG w galarecie
JAJKA faszerowane łososiem i tuńczykiem
SCHAB w galarecie ze śliwką
PÓŁMISEK wędlin i wyrobów Jaskiniowej

Napoje

Kara�a wody z cytrusami
Dzbanek kompotu



Zupy
Barszcz czerwony czysty
Grzybowa

Dania na ciepło – miesne
Karkówka pieczona
Polędwiczki wieprzowe
Zraz wołowy
Kotlet de volaille z masłem
Udka trybowane z pieczarkami
Kotlet schabowy
Pieczona pierś kurczaka faszerowana camembertem i suszonymi pomidorami
Pierś kaczki  w glazurze miodowo - pomarańczowej
Pieczone udko gęsi
Pierogi z gęsiny

Dania na ciepło - ryby i wegetarianskie

Karp smażony z cebulą
Dorsz w chrupiącym cieście piwnym
Pieczony łosoś
Pierogi z twarogiem i ziemniakami
Pierogi z kapustą i grzybami
Pasztecik z kapustą i grzybami
Krokiet z kapustą i grzybami
Gołąbki z kaszą i grzybami
Uszka z grzybami

1 l / 30 zł
1 l / 50 zł

120 g / 18 zł
120 g / 23 zł
120 g / 25 zł
120 g / 18 zł
120 g / 18 zł
120 g / 18 zł
150 g / 21 zł
150 g / 25 zł
300 g / 31 zł

1 kg / 67 zł

130 g / 25 zł
140 g / 20 zł
130 g / 33 zł

1 kg / 38 zł
1 kg / 38 zł

1 szt. / 90 g / 10 zł
1 szt. / 110 g / 10 zł

120 g / 15 zł
1 kg / 67 zł

Catering swiateczny



200 g / 10 zł

500 g / 30 zł

500 g / 30 zł

100 g / 8 zł

150 g / 5 zł

90 g / 20 zł
80 g / 10 zł
80 g / 10 zł
90 g / 10 zł
90 g / 10 zł

100 g / 10 zł
500 g / 45 zł
500 g / 40 zł

60 g / 10 zł
100 g / 10 zł
100 g / 10 zł
100 g / 10 zł
100 g / 11 zł

Dodatki na ciepło
Kopytka na palonym maśle

Surówki, sałatki
Sałatka z kurczakiem
Sałatka z suszonymi pomidorami, ogórkiem, makaronem ryżowym
i buraczanym majonezem 
Surówka z marchwi, białej kapusty

Sosy do dan miesnych i rybnych
Sos pieczeniowy / koperkowy / tatarski / grzybowy / żurawinowy

Zimna płyta
Łosoś gravlax na dresingu miodowo musztardowym
Galat drobiowy
Galat warzywny
Karkówka kujawska z żurawiną i musem chrzanowym
Schab w galarecie
Krucha szynka z sałatką jarzynową
Ryba po grecku (dorsz)
Pasztet wieprzowy z żurawiną
Rolada drobiowa z borowikiem
Śledź w oleju z cebulą
Śledź w śmietanie z cebulą i jabłkiem
Rolada szpinakowa z łososiem
Dorsz w zalewie octowej



Zestawy upominkowe
piwo craftowe

Browar Bałtów

Trójpak piw | 30 zł
Trójpak piw + szklanka | 59 zł
Pięciopak piw + szklanka | 79 zł

Swiateczne zestawy upominkowe

Zapraszamy do składania zamówień
telefonicznie: 501 951 092
lub mailowo: gastronomia@juraparksolec.pl


